
BURGER À L ’O IGNON

www.avelinepro.fr
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MATIÈRES  PREMIÈRES

Pur  Porc 
0,600  kg  -  Épau le  de  porc 
0,400  kg  -  Po i t r ine  de  porc 
OU 
Porc-bœuf 
0,600  kg  -  Épau le  de  porc 
0,400  kg  -  Pet i t s  ma igres  de  bœuf

INGRÉDIENTS  &  MATÉR IELS

0,080 kg  -  Buffa lo  Farce  Oignon  SA (Réf  :  89102) 
0,150  kg  -  Eau  f ro ide  et  pure

PRÉPARATION

Préparer  et  passer  les  v i andes  au  hacho i r  à  l a  p laque  de  2 
ou  3  mm de  Ø . 
Mélanger  l ’ eau  et  Buffa lo  farce  Oignon  SA de  façon  à  obten i r  un  mélange  qu i  va  épa i s s i r  pu i s  mélanger 
avec  l a  v i ande  hachée .

CU ISSON

5 à  8  minutes  sur  chaque  face  à  l a  poê le ,  au  barbecue  ou  sous  le  gr i l  du  four.

Burger,  légumes  farc i s  ( tomates ,  po ivrons ,  courgettes ,  auberg ine ,  pomme de  terre ) ,  rôt i  fa rc i , 
c rép inette ,  paup iette ,  etc…

Tél :  02 47 63 18 92 / contact@avelinepro.fr


