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MATIÈRES  PREMIÈRES

1 kg  -  Esca lopes  de  pou let

INGRÉDIENTS  &  MATÉR IELS

0,050 kg  -  Pan ier  Qu ick  NP50 (Réf  :  87228Q) 
(Préparat ion  l iqu ide  permettant  d ’opt imi ser  l ’ adhés ion  
de  l a  panure  tout  en  amél iorant  le  moel leux  de  l a  v i ande 
et  le  croust i l l ant  de  l a  panure . ) 
QS  Croust i ‘  de  vo la i l le  écha lote  (Réf  :  AR00495)

PRÉPARATION

Préparer  les  esca lopes . 
Mélanger  les  v i andes  avec  Pan ier  Qu ick  NP50 . 
Pas ser  ensu i te  les  esca lopes  dans  le  Croust i ‘  Or ienta l . 
P résenter  dans  un  p lat  prêt  pour  l a  vente .

CU ISSON

À la  poê le  b ien  chaude  ou  à  l a  f r i teuse  4  min  env i ron  se lon  épa i s seur.

Tél :  02 47 63 18 92 / contact@avelinepro.fr


