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LES PRODUITS FRANCAIS

CROUSTI’ DE VOLAILLE ECHALOTE

MATIERES PREMIERES
1 kg - Escalopes de poulet

INGREDIENTS & MATERIELS

0,050 kg - Panier Quick NP50 (Réf : 87228Q)
(Préparation liquide permettant d’optimiser l'adhésion
de la panure tout en améliorant le moelleux de la viande
et le croustillant de la panure.)

QS Crousti’ de volaille échalote (Réf : AR00495)

PREPARATION

Préparer les escalopes.

Mélanger les viandes avec Panier Quick NP50.

Passer ensuite les escalopes dans le Crousti’ Oriental.
Présenter dans un plat prét pour la vente.

CUISSON

A la poéle bien chaude ou & la friteuse 4 min environ selon épaisseur.

En aucun cas elle ne pourra étre tenue responsable des résultats obtenus et de la réglementation spécifique qui est applicable.

Cette recette vous est proposée par la Société Aveline.

Tél: 02 47 63 18 92 / contact@avelinepro.fr
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